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ACTA N ° 

 

FECHA: 24- 04 -2026 
 
HORA: 5:00 pm - 6:00 pm  
  
LUGAR: Virtual 
 
TEMA: Reglamentación que debe cumplir el manipulador de alimentos 
 

ASISTENTES: 5 operarias servicio de alimentos,  1 auxiliar administrativa y 1 coordinadora 

ORDEN DEL DÍA: 1. Bienvenida y aplicación del pretest 

                               2. Presentación en powerpoint, sobre la reglamentación que debe cumplir el  
manipulador de alimentos. 
 
                               3. Aclaración de inquietudes sobre el tema y Aplicación del postest, 
 
Objetivo General: Reforzar conocimientos y prácticas al talento humano del Jardín Infantil 
Salamandra con el fin  de garantizar las buenas prácticas higiénicas en la  manufactura  de 
alimentos, aportando a la calidad e inocuidad de los mismos y de las  preparaciones elaboradas 
en el servicio de alimentos. 
 
Objetivo específico: Identificar los conocimientos y reforzar las prácticas higiénicas y la 

normatividad que deben cumplir el talento humano y en especial  las operarias del servicio de 

alimentos. 

 
 DESARROLLO:     

1. Se realiza Bienvenida y se entrega pre test para  su diligenciamiento, se califica junto 

con las operarias el pretest para determinar los conocimientos previos sobre el tema, 

encontrando que tienen un 90% de conocimientos acertados que en lo que se 

equivocaron exceptuando la responsable del servicio fue en la normatividad que  

reglamenta las prácticas que debe cumplir manipulador de alimentos. 

2. Se socializa presentación en powerpoint, reglamentación que debe cumplir el 

manipulador de alimentos en BPM. iniciando con la resolución 2674 del 2013 la cúal 

refiere que se deben tener los documentos: certificado médico, capacitación en BPM, 

cumplir con la higiene personal (que incluye baño diario, cepillado de dientes, lavado de 

manos, corte de uñas), utilización del uniforme completo incluido el gorro y el tapabocas 

bien puesto, utilizar el calzado adecuado y recordar que el personal que este enfermo 

debe ser reemplazado mientras cumple la incapacidad. 
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3. Se realizan aclaraciones frente al tema después de realizar la presentación de power 

point, se entrega postest y se califica en presencia de ellas observando fijación del 

conocimiento sobre el tema en un 100%. 

Justificación: Para garantizar la inocuidad de todas las preparaciones producidas en el servicio 

de alimentos del jardín infantil Salamandra y con el fin dar cumplimiento a  la reglamentación 

que deben cumplir los manipuladoras, dicha normatividad debe ser socializadas con el talento 

humano 

Metodología: Taller participativo. 

Recursos: computador, presentación en power point, pre y pos test. 

Retroalimentación: Se observan los conocimientos y  prácticas aplicadas en el servicio de 

alimentos, después de aplicar el postest, se realizan refuerzos de las prácticas inadecuadas. 

Sustento teórico: Resolución 2674 de 2013, Resolución 000680 de 2020, 

Presentación en power point: 
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CONVOCATORIA: Responsable del servicio JI. Salamandra 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Olga Castillo  Nutricionista-dietista  JI. Salamandra   
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ACTA N° 

 

FECHA: Bogotá, 24 de abril de 2026 

HORA:   4:00 pm - 5:00 p.m. 

LUGAR: Virtual 

TEMA: Normatividad en BPM ( Buenas Prácticas de Manufactura)  

ASISTENTES:  18 personas  del Jardín Infantil Salamandra 
 

 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Bienvenida 

2. Aplicación del pre test Normatividad en BPM 

3. Presentación en Power Point de la Normatividad en BPM Aclaración de dudas, aplicación de  

pos test, evaluación y cierre del taller 

 

DESARROLLO: 

1. Se da la bienvenida a las participantes se les explica el objetivo del taller. 

2. Se entrega pre test para su diligenciamiento 

3. Se realiza presentación en power point con el tema Normatividad en BPM  

4. Se realiza aplicación del pos test cierre del taller. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

La resolución 810 del 16 de junio de 2021 del ministerio de salud y protección social y la ley 

2021 del 30 de julio de 2021 aprobada por el congreso de Colombia, reglamenta los productos 

comestibles con un alto componente en sodio, azúcares, calorías o grasas saturadas 

 

. La resolución 4506 del ministerio de salud y protección social del 30 de octubre de 2013,en el artículo 304 

dispone que no se consideran aptos para el consumo humano de los alimentos o bebidas alteradas, 

adulterados, falsificados, contaminados o con otras características anormales  que puedan afectar la salud 

del consumidor y establece los niveles máximos de contaminantes en los alimentos y materias primas  

destinados al consumo humano.  

 



 
 
 
 
 
3. Aplicación del pos test al comparar los resultados del pre y postest, se observa que las 

participantes tienen conceptos previos acertados y que hubo apropiación del conocimiento en un 
95%. 

 

 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y Apellidos 
 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Olga Castillo  Nutricionista-dietista  JI. Salamandra   

       

       

       

Anexos:  

Elaboró: Olga Castillo Nutricionista MND 06913 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                                

 



 

CALIFICACION: 10 /10 Todas las respuestas están bien 

 

CALIFICACION: 10 /10 Todas las respuestas están bien 



 

CALIFICACION: 10 /10 Todas las respuestas están bien 

 

CALIFICACION: 8 /10; La respuesta está mal 



 

CALIFICACION: 10 /10 Todas las respuestas están bien 

 

 

CALIFICACION: 10 /10; Todas las respuestas están bien 



 

CALIFICACION: 10 /10; Todas las respuestas están bien 

 

CALIFICACION: 10 /10; Todas las respuestas están bien 



 

CALIFICACION: 8.7 /10;  la respuesta 3 es incorrecta, la respuesta es D, las respuestas 1,3 y 4 son 
correctas 

 

CALIFICACION: 3.7 /10; la respuesta 1 es incorrecta, la respuesta es B; las respuestas 2,3 y 4 fueron 
acertadas a la mitad. 



 

CALIFICACION: 10 /10; Todas las respuestas están bien 
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